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El presente trabajo se realizo en la localidad de Villa Minetti, Provincia de Santa Fe, en el matadero
frigorifico de pequefias especies perteneciente a la Cooperativa Unién Campesinos del Norte LTDA.
La poblacion rural local se caracteriza por presentar un alto grado de necesidades basicas insatisfechas,
con por escasez de agua potable, viviendas precarias, caminos deficientes y sistemas agropecuarios de
subsistencia. El tamafio de las unidades productivas oscila entre 10 y 500 hectareas. El 40% de los
productores son duefios de las tierras, el resto son arrendatarios. Las actividades laborales que se
realizan son principalmente forestal y ganaderia extensiva. Las razas caprinas con las gque trabajan son
principalmente Criolla, Boer y sus cruzamientos. La alimentacion de los animales es a base de pastura
natural con suplementacién estratégica con grano de maiz durante el invierno. Un 75% de los
productores no cuenta con asesoramiento profesional. Los animales son faenados mediante una
metodologia practicamente artesanal, en un matadero del tipo rural. Los animales provienen de
productores de la zona y su destino fue el consumo en una fiesta patronal de la ciudad de Coronda,
Santa Fe. Todas las canales fueron sometidas a una correcta refrigeracion. El objetivo del trabajo fue
establecer una relacion entre el pH post mortem, la temperatura y el tipo de canales. La metodologia
de trabajo consistio en realizar mediciones de peso, pH y temperatura a cada una de las canales
faenadas durante un dia. El peso se determin6 inmediatamente luego de la faena, Luego se tomaron
dos mediciones de pH, la primera a las 4 horas post faena y la segunda a las 24 horas post faena, y una
de temperatura, a las 24 horas.. Se constaté una gran diferencia en el tipo de canales, ya sea en sus
pesos como en sus caracteristicas. Analizados los valores obtenidos, pudo estimarse que la
disminucion del pH fue la adecuada, tanto a las 4 como a las 24 horas, no presentandose pH > 6 a las
24 h. El promedio de pH,, fue 5.7. Asimismo, todas las canales tenian una temperatura menor a los 7
grados C a las 24 horas. Las canales presentaron grandes diferencias en sus pesos. Sin embargo, a
pesar de las distintas velocidades de enfriamiento esperadas, debido a la heterogeneidad del peso, el
pH y la temperatura descendieron en forma correcta, encontrandose todas las canales en un pH y
temperaturas adecuadas a las 24 horas. Por lo cual podemos decir que este tipo de mataderos, a pesar
de lo artesanal de su tecnologia, es apto para satisfacer las necesidades de los pequefios productores de
ganado caprino de bajos recursos.

Bibliografia:

Nsosoa, S.; Youngb, M.; Beatsonb, P. (2000) A review of carcass conformation in sheep: assessment,
genetic control and development. Small Ruminant Research 35, 89 -96..

Abril, M.; Campo, M.; Oneng, A.; Safiudo, C.; Alberti, P.; Negueruela, A.l. (2001) Beef colour
evolution as a function of ultimate pH. Meat Science 58, 69-78.

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL LITORAL FCV UNL
FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS



11l JORNADA bk DIFUSION DE LA
INVESTIGACION Y EXTENSION

Noviembre 2015 - Esperanza - Santa Fe - Argentina

2 i= 5@ 5 PRODUCCION ANIMAL

Martinez-Cerezo, S.; Safiudo, C.; Panea, B.; Olleta, J.L. (2005) Breed, slaughter weight and ageing
time effects on consumer appraisal of three muscles of lamb. Meat Science 69, 797-805.

Safiudo Astiz, C. (2008) Calidad de la canal y de la carne ovina y caprina y los gustos de los
consumidores. R. Bras. Zootec., 37, 143-160.

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL LITORAL FCV UNL
FACULTAD DE CIENCIAS VETERINARIAS



